LE MENU CLASSIQUE

Herr Motz flaniert durchs Eichsfeld

MOTZ

AM FLUSS

Einfach. Gut. Bezahlbar. Mit Haltung.

Klassiker, franzosisch gedacht und im Motz Style serviert.

7 N\
APERITIF
APEROL SPRITZ 7€
HUGO 7€
LIMONCELLO SPRITZ 7€
CAMPARI SPRITZ 7€
\ Z

Unsere Empfehlung: ein kleiner Start, ein guter Hauptgang und eine passende Flasche Wein fiir den Tisch.

ENTREES

STARTEN - TEILEN - TRINKEN - GENIESSEN

PLATS

Fiir den Start - gern zum Teilen.

Brasserie-Klassiker und Motz-Lieblinge.

RAGOUT FIN ,,MOTzZ“ 19 € STEAK SAUCE POIVRE 27 €
aka Wirzfleisch / Schwarzfederhuhn / Garnele / Champignon / Comté / Triiffel / gerdstetes Steak ca. 200 g / Pfeffersauce / Pommes frites
Baguette Dazu: Cétes du Rhéne oder Chateauneuf-du-Pape
Dazu: Chablis oder Bourgogne Chardonnay
. - = Steak ca. 200 g / Krauterbutter / Pommes frites

Tomaten / Schalottenvinaigrette / Knusper / Basilikumol . A A
Dazu: Sauvignon Blanc oder Rosé Dazu: Spdtburgunder oder Cétes du Rhéne
PARMASCHINKEN 13 € FISH N’ CHIPS 16 €
Parmaschinken / Brot / Senf / Meerrettich / Cornichons Panierter Fisch / Pommes / Sauce Tartare
Dazu: Riesling oder Spdtburgunder Dazu: Riesling oder Chablis
LA 5 LS 18005 10¢€ BOUDIN NOIR MOTZ 16 €
RmdertaFar / gruner Salat o Blutwurst / cremiges Kartoffelpturee / Nussbutter / Apfel / geschmorte Zwiebel
Dazu: Spatburgunder oder Saint-Emilion Dazu: Spdtburgunder oder Cétes du Rhéne
RILLETTE DE SAUMON 10 €
Lachsrilette / Salat / Brot TARTARE DE BEUF ET FRITES 16 €
Dazu: Lugana oder Chablis Rindertatar / Pommes frites

N Dazu: Spdtburgunder oder Saint-Emilion
SALADE CHEVRE CHAUD 11 €
Gruner Salat / Vinaigrette / Walniisse / warmer Ziegenkase AUBERGINE MOTZ 15 €
Dazu: Sauvignon Blanc oder Pouilly-Fumé Knusprige Aubergine / Kichererbsen / Tomate / Krauter / Joghurt
SOUPE A L’OIGNON GRATINEE 7€ Dazu: Lugana oder Cétes du Rhone
Zwiebelsuppe / Crotitons / iiberbackener Kase
Dazu: Riesling Emil Bauer CACIO E PEPE 14 €

Pasta / Parmesan / schwarzer Pfeffer / Butter

AVOCAT AUX CREVETTES 10 € Dazu: Lugana oder Chardonnay
Avocado / Krabben / Sauce Rouge
Dazu: Sauvignon Blanc oder Rosé
ASPERGES A LA SAUCE GRIBICHE 9 €
Spargel / Sauce Gribiche / Krauter
Dazu: Auxerrois oder Sauvignon Blanc
AUSTERN 12 €
3 Stuck / Zitrone / Chili
Dazu: Crémant, Chablis oder Champagne
FRITES 5€ ROQUEFORT 5¢€ AFFOGATO MARTINI 10 €
Pommes frites Blauschimmelkéase / Brot Espresso / Vanilleeis / Karamell / Martini Style
SALADE 5 € Dazu: Riesling oder Pouilly-Fumé CREME BRULEE 8 €
Griiner Salat / Vinaigrette COMTE ) 5€ Klassische Creme briilée
GRATIN DAUPHINOIS 7€ gs;?ﬁﬁilf:;?s/ogzgtf}our ogne Chardonna APFEL CRUMBLE 9¢€
Kartoffelgratin CAMEMBERT ey v 5€ Warmer Apfel / Streusel / Créme fraiche
GEGRILLTES WURZELGEMUSE 7 € e Ty | e SORBET OU GLACE 7 €
Krauter / Nussbutter Dazu: Spétburgunder oder Saint-Emilion gorbgt nach Tagesangebot oder Vanilleeis / Bitte fragen Sie den

Y ervice
FRISCHER TRUFFEL 13 € ASSIETTE DE FROMAGES 13 €
Extra Roquefort / Comté / Camembert / Brot

Dazu: Cétes du Rhéne oder Saint-Emilion

Herr Motz flaniert durchs Eichsfeld.

Weinempfehlungen direkt an der Karte - Preise der Weine siehe Getrénkekarte



